
 

DIE KÜCHE EMPFIEHLT 
~ CHEF´S MENU ~ 

KÖKSMÄSTAREN REKOMMENDERAR 

Hummersuppe  
mit Hummerfleisch und Käsestange 

 
Hummersoppa 

med hummerkött och oststång 
 

Lobster soup 
with lobster meat and cheese stick 

 
 

Gebratener Dorschrücken 
mit Miesmuscheln im Gemüsefond und Salzkartoffeln 

 
Halstrad torskrygg 

i blåmussel- och grönsaksfond, serverad med kokt potatis 
 

Grilled cod 
in blue mussel and vegetable fond, served with boiled potatoes 

 
 

Schokoladen- und Karamellmousse 
mit Mokkarahm und in Malt Whiskey eingelegter Ananas 

 
Choklad- och karamellmousse 

med moccagrädde och ananas i maltwhiskey 
 

Chocolate and caramel mousse 
with mocha cream and pineapple in malt whiskey 

 

Preis bei Vorbuchung: € 41 
(regulärer Preis € 47) 

 
 

~ EMPFOHLENE WEINE ~ 
REKOMMENDERAT VINPAKET 

SELECTED WINES 

1 Glas Moët & Chandon Brut Impérial 
 

1 Glas Engel Tokay Pinot Gris Reserve, Alsace 
 

1 Glas Torres Moscatel Dóro 
 

Preis bei Vorbuchung € 21 
(regulärer Preis € 24) 

 



 

~ TASTE MENU ~ 
AVSMAKNINGSMENY  

TASTING MENU 

Frischer Spargel aus Schleswig-Holstein  
mit Gemüse Vinaigrette und Pecorino Käse 

 
Tysk vit sparris från Schleswig-Holstein  

med grönsaksvinägrette och hyvlad Pecorino ost 
 

German white asparagus from Schleswig-Holstein 
with vegetable vinaigrette dressing and sliced Pecorino cheese 

 
 
 

Gebratene Jakobsmuscheln 
auf Blumenkohl und Pastinakenpüree mit Traubenkernöl 

 
Halstrade Pilgrimsmusslor 

med blomkål- och palsternackspuré, druvkärnolja 
 

Grilled Scallops 
with cauliflower, parsnips puree and grape seed oil 

 
 
 

Im ganzen gebratenes Kalbsfilet 
mit Frühlingsgemüse und Morcheln in Entenleber-Jus 

 
Helstekt kalvfilé 

med primörer och murklor i ankleversky 
 

Roasted fillet of veal 
with seasonal vegetables and morels in the duckliver gravy 

 
 
 

Käseauswahl 
Morbier und St. Agur Käse und Sanddornmarmelade 

 
Osttallrik 

Morbier och St Agur tillsammans med havtornsylt 
 

Cheese plate 
Morbier, St Agur and sea-buckthorn jam 

 
 
 

 



Warmer Rhabarberkuchen 
mit Vanilleeis 

 
Ljummen rabarbersmulpaj 

med vaniljglass 
 

Lukewarm rhubarb pie 
with vanilla ice cream 

 

Preis bei Vorbuchung € 59 
(regulärer Preis € 68) 

 

 
 

 
 

~ PASSENDE WEINE ~ 
REKOMMENDERAT VINPAKET 

SELECTED WINES 

 
 

1 Glas Graacher Himmelreich 
 

1 Glas Bernkasteler Badstube 
 

1 Glas Dr Thanisch Pinot Noir 
 

1 Glas Brauneberger Juffer Sonnenuhr 
 

1 Glas Bernkasteler Lay 
 

Preis bei Vorbuchung € 29 
(regulärer Preis € 33) 

 
 

 


